
Precio 35€ / pax
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-Agua café o infusión-
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Momento dulce
Mojito 2.0 sorbete de menta, espuma 
de mojito, gel de lima fresca
 
Tarta de queso con mermelada de 
tomate rosa de Barbastro 
Coulan de dulce de leche con helado 
de praliné (1o minutos)

Tarta fina de manzana reineta hecha 
al momento (10 minutos) y helado 
cremoso de canela
Baba al ron con crema chantylly 
helada y toffee de caramelo salado
¡Milhojas party! Consulte a nuestro 
equipo

Burrata, pesto rosso y rúcula con reducción 
de higos de Lleida
Ostra Gillardeau al natural, a la brasa o a la 
brasa con reducción de vaca (2 ud.)
Croquetas de cecina de vaca Black Angus 
(6 ud.)
Croquetas de chuletón (6 ud.)
Tarrina de foie-gras micuit, membrillo, 
aceite de vainilla Bourbon y pan de especias
Aguacate a la brasa con pico de gallo y 
escamas de bacalao curado
Mejillones a la brasa, Thai o al natural

Steack tartar, tuétano a la brasa, yema 
curada y pan sardo
Entemeses de vaca. Picanha, jamón de 
vaca, chorizo y sobrasada, con pan feo
Carpaccio de picanha madurada, queso 
Grana Padano, salsa inglesa, alcaparrón, 
yema curada
Caracoles a la llauna con alioli (15 minutos)
La ensalada César del Gran Hotel
Tomate rosa de Barbastro, espárragos 
verdes, Grana Padano y aceite de albahaca

ARROCES Y PASTAS
M E N Ú

3 Elige un postre 
(por comensal)

Elige un entrante
(por comensal) 1 Elige tu arroz2

Mínimo 2 comensales

Arroz de pato 
y trompetas de la muerte

Arroz de marisco 
Con gambas, almejas, mejillones, 
sepia y calamar

Arroz negro 
Con gambas, almejas, mejillones, 
sepia y calamar

Arroz de verduras
De temporada

Arroz caldoso
de bogavante y carabineros

*Bajo suplemento de 12 € pax

Todos nuestros arroces están elaborados a partir de la variedad Dinamita, de nuestros amigos de “Molino Roca”
Nuestros Arroces

Arroz seco de txuleta
*Bajo suplemento de 20 € pax

Arroz de conejo y caracoles 
con tomillo y romero

Arroz de ventresca de bacalao 
“El barquero” 
con su pilpil, emulsión de piquillos a la brasa 
y allioli de ajo negro

Fideuà de marisco  
con allioli de ajo asado

Papardelle fresco 
al huevo
cocinado al momento con almejas, 
mejillones, sepia y calamar


